&Y/, NAB JIABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

BOJIECTU KAJ HUBOTHU

M3BELUTAJ O IABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE
(co akpeauTUpaHO MOCTpUpatbLE)

Ob 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

yn. ,,bopuc TpajkoBckn” bp.130
1000 Ckonje, MakepoHuja

Ussewraj 6p. 135223/2 X

XemucKa aHanumsa

Mme Ha BapatenoT : JKM Bogosopa H. UnnHaeH
Appeca Ha 6apatenot : yn. 9 66 UnuHaen - OnwTUHCKa 3rpaaa UnuHpex

[Oatym Ha 3ematbe: 09.06.2023
Oatym Ha npuem: 09.06.2023

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha Bapatbe 3a ucnutysare: 135223 X

NponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosep;: Ha aeH 09.06.2023 roamHa, 0BNacTeHOTO Auue Hukona LiBETKOBCKM M3BPLUM 3eMatbe Ha NPUMEPOK BOAa
3a NuUerbe 3a TecTuparbe Ha GU3UYKO-XeMUCKa aHanusa.

Il ONMC Ha MECTO Ha 3emarbe Ha npumepouy: Boaarta 3a Nuere e 3eMeHa 0/ Yellma BO 4ajHa KyjHa Bo ,0.Y.
Kouo PauuH”, NetposeL.,.

ill MpuMepouuTe ce 3eMeHM COrAacHO NaH 33 3emare Ha npumepouun: Ob 7.3-02 [naH 3a 3emarbe Ha
npumMmepoLm.

IV Crangapam M metogu 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatcTBo 3a 3eMarbe Ha
npMmepoLmM BoAa 3a NUere 04 NPEYUCTUTENHU CTaHUUM U BOLO0BOAHU ANCTPUBYTUBHU CUCTEMM.

V [lononHysara, OTCTanyBarba AU UCKAY4yBatba O METOAOT M 04 NIAHOT 32 3emMare Ha npumepouu: /

VI Pesynraru:

KapaKTepucTuky Ha npumepokoT: Boaa 3a nuere —,0.Y. Kouo Pauux”, NMetposey
(Mme, Tproscko ume, cepuja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KONUYECTBO)
|

{ MepHa CoobpasHocT
M s i o
a. 6poj Napamerpn Tecr meron Pesyntat op, Heogpe FpaHKuHKU 3aposonysa/
WCMMTYBameTo | fAeHocT BpPeAHOCTH Mpudarnuso/
e He 3aposonyea
135200223 | Boja MKC EN ISO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co /i 20 mg/L Pt/Co 3af0B0/yBa
Mupuc 1SO 13301:2018 H.AO / Hema 3agoBonysa
Bryc 1SO 13301:2018 H.4 / Hema 330080/1YBa
TemnepaTtypa PY7.4-11x +10,4°C / 25°C 3afo0BonyBa
MaTHocT MKC EN I1SO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5 NTU 3aposonysa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,70 / 6,5-9,5 pH 3apo08o0nyea
eanHULM
NoTpowysauka Ha KMnO, MKC EN I1SO 8467:2007 1,74 mg/L / 8 mg/L 3a080/y83
En. cnpoBog/MBocT MHKC EN 1SO 27888: 2007 665 pS/cm / 2500 pS/cm 3afqosonysa
Amonujak (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 0,02 mg/L / 0,5 mg/L 3af0BoAysa
H3danue: 1

l Bepsuja: 4

i Bo cuna 0d: 20.06.2022z.




&y NAB NABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAKSE HA XPAHA U OUIATHOCTUKA HA TS
$ BOMIECTU KAJ I{WUBOTHW | [ Mma ENISGARL t028
Foodd,,lab 06 7.8-02
s M3BELLTAJ O4 NAGOPATOPUCKO UCMUTYBAE MKC EN 1SO/IEC
(co akpeauTMpaHO MOCTpUpatbE) 17025:2018
Hutputu (NO,) MKC 1SO 26777:2007 0,05 mg/L / 0,5 mg/L 3a40B0NYBa
Hutpatu (NO3) MHKC 1SO 7890-3:2007 9,2 mg/L / 50 mg/L 3a0BONYBa
Xnopuau MKC 1SO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3a40BONYBa
eneso MKC 1SO 6332:2007 0,07 mg/L / 0,2 mg/L 3a0B0NYyBa
PesnayaneH xaop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3ap0B0NYyBa

McnuTyBaHMOT NPUMEPOK TW 3300B0/YBa KpUTEPUYMUTE 33 BapaHuOT napametap cornacHo MpasuaHKUKOT 33 6e3begHOCT M KBANUTET Ha
Boaata 3a nuerbe (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHCKK YCNOoBU: O coHueso [ obnayHo ¥ MPOMEHNWBO [ BPHEXAWBO 0O Temnepatypa
HauuH Ha cKnaguparbe: NaguiHuK

TemnepaTypa Ha NaAUNHWK 33 TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT: 4+2°C

MoCTpUpareTo e U3BpLIEHO OA CTPaHa Ha!

O Knuewt o dya N1ab Hukona LiBeTkoBCKM (CO akpeanTUpPaHa meToga)
/vMe, Npesume Ha MLETO KOe ro U3BpLIMA0 MOCTPUPatbETo /l

hpun: ®pocnHa CnacoBCKa. 4.
/vme, npesume, NoTnu

[laTym(u) Ha u3BeayBarbe Ha 1abOPaTOPUCKUTE BKTUBHOCTH : 09.06.2023-12.06.2023
[laTym Ha u3fasarbe Ha U3BeLITajoT: 12.06.2023

Co * ce o3HayeHyBa HeakpeauTUpaH MeToa

**Kora KWHETOT He 6apa u3jasa 3a cO0BPA3HOCT BO M3BELTA|OT C& W3BECTYBA MepHaTa HEOAPEeAEHOCT, BO CUTE APYIY CyYan MepHaTa HeoApeAsHOCT, Ce
npecmeTysa BO pe3y/ITaToT camo no 6aparbe Ha KAKEHTOT.

#** o 03HAUYBAAT METOAM KoM ce AobreHn o CTPaHa Ha nabopatopwuja co Koja @ya /1ab uma cknyyeHo Aoroeop 3a copabotka

M3jaBa 3a HENpPUCTPacHOCT
PakosogcTsoTo Ha ANTY dypa Nab [ 00-CKonje rapaHTMpa AeKa cMTe aKTUBHOCTH 33 MCNUTYEaKe Ce U3BPLIYBAAT HENPUCTPACHO U
BO cornacHocT co Gaparara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe OAAYKM Ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha o6jeKTMBHM AOKasu 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHUTe CTaHAAPAU 1 Bp3 OA/NIYKUTE HE MOMKAT Aa BAMjaaT APYrY MHTEPECU UAW ApYru CTPaHU 1 HUKO]j
Hema npaso Aa BAvjae Ha BpaboreHuTe BO OAHOC HA pesyntaTMte OAHOCHO Hema npaso Ha 6MN0 KakBW BHATPELIHH,
HaABOPELWHM, KOMEpUWjanHK1, GUHAHCHUCKW 1 APYT BUA NPUTUCOLM U BAMjaHK]a.

3afenewxa Bp. 1: PesynTatuTe of TecToBUTE C@ OAHECYBaaT Camo 33 WcnuTysaHuTe npumepouy. OBOj NPOTOKOA He cmee A3 Ce penpoayumpa OcBeH co
nucmena ao3sona Ha nabopatopwjaTa v BO LenocT.

3afenewsa Bp. 2: labopartopujata He ogroeapa 3a BepO/OCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTABEHU Of nogHocuTenoT Bo Baparero 3a UCUTYB3k:E.

3z6enewxa 5p. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLUWA 3EMatbe Ha NPUMEpPOLUTE, nabopaTopujaTa He HOCW OArOBOPHOCT 33 PenpeseHTaTUBHOCTa Ha NpUMepoUuTe.
3a6enewxa 5. 4: U3sewTajoT 04 N1aBOPATOPUCKOTO UCMIUTYBAFLE CE M3AaBa BO cornacHoct ca MNP 7.8 U3eecTyBarbe 3a peayntaTu.

3a6enewsa Sp. 5: [oxonky KnveHToT 6apa w3sewTajoT o4 1abopaToOpPMCKO MCMUTYBatbe Aa COAPHKWA M3jasa 3a coobpa3sHoct, nabopaTopwjara nocranysa
COTASCHO MDSSWN0 33 A0HECYyBarbe Ha OANyKa 3a u3jasa 3a coobpasHoct. OBa npaeuno e Bo cornacHoct co Touka 4.2.1 og ILAC -GB:09/2019 Bogwy 3a
[OHecysassS OAMYES W M3j38a 33 c006pa3HoOCT U Thack:

Npaswno =2 Swsapsa 0ANYK3 33 €4HOCTaBHO npudararbe Kora:

- MEMEDESaTS SDERNOCT € NOA rPaHKLaTa Ha npudakame AL=TL- ,3agosonysa” uam

- U3IMEPE=aT2 SPES=O0CT € K3 MPaHMLaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3agosonyea =

COTNACHO SamesuncT TDESwT=Ms H2 HaUWOHANHOTO 3aKOHOAABCTRO.

3a6enewsz So. 5 Cars 3epensmwDaHM METOAM Of ONCEroT Ha akpeauTaumja ce objasenn Ha seb cTpanara www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

W3daHue: 1 Bepauja: 4 Bo cung 09: 20.06.20222.




oV NAB IABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U JUJIATHOCTUKA HA : i

i BONECTM KAJ JKMBOTHU
Food=lab OB 7.8-02
e W3BELUTAJ O, NAEOPATOPUCKO UCTIUTYBAHSE
( RS MKC EN ISO/IEC
9 ARESATMPRHD MDTR 17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHwuja

UssewrTaj 6p.135223/2

MuKpobuonolwka aHanusa

Ume Ha BbapaTtenorT : JKM Boposog H. UnuHAaeH
Anpeca Ha bapartenot:yn. 9 66 UnuHpeH - OnwiTMHCKa 3rpaga UnuuaeH

Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutysarbe: 135223
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

[atym Ha 3emaroe: 09.06.2023
Oatym Ha npuem: 09.06.2023

| Bosea: Ha geH 09.06.2023 roguHa, oBnaacteHoTo auue Hukona LIBETKOBCKK U3BPLUM 3eMarbe Ha NPUMEPOK BOAa
3a Nuerbe 3a TecTuparbe Ha MuKkpobuonoLuKa aHanusa.

Il OnKc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepoum: Boagarta 3a nuerbe e 3emeHa of 4Yewma BoO KyjHa Bo OV ,Kouo
Pauun”, NeTposed,

Il MpumepouuTe ce 3eMeHM COrnacHo NAaH 3a 3emarbe Ha npumepoumn: 06 7.3-02 MMnaH 3a 3emarbe Ha
NPUMeEpPOLM.

IV Cranpapav v metogu 3a 3emarse Ha npumepoum: MKC [SO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoun 3a
MUKpoBbuonoLwkKa aHanusa.

V [lononHyBaka, OTCTanyBaka UK UCKAYYYBatba 04 METOAOT M 04 NNAHOT 33 3eMakbe Ha NpUMepoLn: /
VI Pesynratu:

1.KapaKTepucTUKM Ha npumMmepoKoT: Boga 3a nuerse — OY ,,Koyo Payun”, Metposew,.
(Mme, TProBCKo MMe, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaek:e, KONUYECTBO)

CoobpasHoct
WUpa. 6poj Pesynrar og Mepea FpaHuuHKn 3aposonysa/
' Mapametpu Tecr meTog Heoppepge-
WCNUTYBAHETO Hoer ** BpegHoCTH Mpudaranso/
He 3agoBosyBa
135200223 Pseudomonas aeruginosa MKCEN ISO 16266 0 cfu/100ml f 0 cfu/100ml 3agosonysa
Konudopmuu 6aktepumn MKC EN 1SO 9308-1 | 0O cfu/100ml / 0 cfu/100ml | 3aposonysa
E.coli MKC EN IS0 9308-1 | 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml | 3aposonyea
LLpeBHM eHTEpPOKOKH MKCEN ISO 7899-2 | Q cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
CynduTopeayuypaqkm MKC EN IS0 26461-2 | Q cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
aHaepobu
Bpoetbe MUKPOOPraHM3mMu MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha KynTypa 22°C
BEpoetrbe MUKPOOPraHU3IMm MEKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa
Ha KynTtypa 37°C
| Msoamue: 1 Bepsuja: 4 | Bo cuna 00: 20.06.20222
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®Y[, NNAE TABOPATOPUIA 3A UCTTUTYBAHE HA XPAHA U JUIATHOCTUKA HA

Fec i

BOHECTH KN H'(“BOTH“ MEC EN ISOATL 17025

FDOdélab M3BELUTAJ O NABOPATOPUCKO UCTNTUTYBAHE e
S MKC EN ISO/IEC

CO aKpeaUTUPaHO MOCT
( PeAnTUPaHO MOCTpUpak-e) 17025:2018

SO Tedting

@Y

UcnuTyBaHMOT NPUMEPOK 1 3340BONYBA KpUTepuymuTe 3a BapaHuoT napameTap cornacHo MNpasuaHUKOT 3a Be3abeAHOCT 1
KBa/MUTeT Ha BoaaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 MNMpunor 1 v Npunor 4)

BpemeHCKM ycnoeu: O coHYeBo O 06/1a4HO ¥ MPOMEHAMBO [l BPHEKAMBO [ Temnepartypa
HauuH Ha cknaguparbe: NaguaHUK
TemnepaTypa Ha NagWNHWK 33 TPAHCNOPT Ha NpUMepoKoT: 4 +2°C

MoCTp1pareTo e U3BPLIEHO 0f CTPaHa Ha:

o0 ®ya Nab HUKona LIBeTKOBCKM (co akpeauTMpaHa MeToaa). & ......x. .5

~

M3pabotun: Enena lopruescKa...... W
/vme, npesume, notnuc /

Oatym(un) Ha n3sepysarse Ha nabopaTopuckute BHOCTILA9.06.2023 -12.06.2023
[atym Ha uspasarbe Ha u3BewrTajoT: 12.06.2023

Co * ce 03Ha4yBa HEAKPEAUTUPAH METOZ

**Kora knuHetot He 6apa usjasa 3a coobpa3HOCT BO M3BELUTAjOT Ce U3BECTYBA MEPHATa HeOPeeHDCT, BO CUTE APYri CIYYau MepHaTa HeOAPeaeHOoCT, ce
NpecmeTyBa B Pe3ynTatoT camo no Gapare Ha KAWEeHTOT.

*** ce o3HavysaaT meToam KoM ce nobuenn og cTpara Ha nabopaTopwja co Koja ®ya N1ab Mma ckayveHo foroBop 3a copaboTka

W3jaea 3a HeNpuUcTpacHoCT

Pakosogcreoto Ha [INTY dypg /lab A00-Ckonje rapaHTUpa AeKa CUTE aKTUBHOCTM 3a UCMUTYBake Ce U3BPLUYBaaT HeNPUCTPACHO M
80 cornacHocT co Gaparara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OBNYKM ce HOCAT BP3 OCHOBa Ha OGjeKTUBHM AOKa3M 3a
YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTe CTaHAapAKN M BP3 OANYKWUTE He MOXKAT Aa BAKMjaaT APYrU UHTEPECH MM APYTU CTPaHU M HUKO]
Hema npaso fAa BAMjae Ha BpaboTeHWMTe BO OAHOC Ha PesyATaTMTE OAQHOCHO HEMa MpaBo Ha 6MA0 KaKBM BHATPELIHM,
HafBOpPeLHK, KoMmepuujanHm, GUHAHCUCKM U APYr BMG NPUTUCOLM KU BAMjaHK]a.

3abenewsxa bp. 1: PeaynTaTuTe of TECTOBMTE Ce OQHECYBaaT CamMo 33 MCNWTYBaHUTe npumepouyn. OBOj NPOTOKDA He CMee 3 ce pPenpoayunpa ocseH co
nMCMEHa 0o3BoAa Ha nabopaTtopujaTa 1 BO LienocT.

3a6enewsa bp. 2: NlabopaTopujata He ofrosapa 3a BepOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE [OCTaBEHM OF NOAHOCHTENOT BO BaparbeTo 3a UCNWTYBare,

3abenewka bp. 3: Kora KNAMEHTOT U3BPLUMA 3EMatbe Ha NpuMepouuTe, nabopaTtopujaTa He HOCK O4TOBOPHOCT 33 PENpPe3IeHTaTUBHOCTa Ha NpUMepoLuTe.
3a6enewka Bp. 4: W3sewrTajoT of n1abopaTOPMCKOTO UCNMTYBaLE Ce M34aBa BO cornacHocT co MNP 7.8 U3secTyeatbe 33 peaynTaTu.

3abenewna bp. 5: Jokonky KnueHToT Bapa wisewTajoT of NabopaTopUCKO WCNUTYBarE Aa COAPMM W3jasa 3a coobpasHoct, nabopatopujata nocranyea
COTN3CHO MPasuio 33 [OHecyBarbe Ha O4NyKa 33 w3jaBa 3a coobpasHoct. OBa Npaeuo e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boamy 3a
Z0HeCyBarbe OJYKa 1 M3jasa 3a coobpasHOCT 1 rnacu:

Npasnno Ha 6MHapHa 0ANYKa 33 eQHOCTaBHO NpudaKnabe Kora:

- M3MEDEHATA BPEAHOCT € NOJ rpaHuuaTa Ha npudakarse AL=TL - ,3apoBonyea” unn

- M3MEDEHATa BPeAHOCT @ Haj rpaHuKuaTa Ha npudanarse AL=TL- , He 3apoBonysa *

COTAACHO BAMEYKMOT NPaBUAHMK HA HALWOHANHOTO 3aKOHO4ABCTBO.

3abenewxa bp. 6: CUTE aKPEAMTUPAHWM METOAM Of ONCEroT Ha akpeguTauumja ce objaseHu Ha seb cTpaHata www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

i Bepauja: 4 Bo cuna oo: 20.06.20222 ‘
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